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Obgasnik obyvatel a pratel obce Ceska

Zpravy z Ceskeé

Mili spoluobcané!

Vsechny svatecni udalosti jsou piilezitosti, abychom se v navyklém b&hu zivota
zastavili a pokusili se podivat na svét tak néjak jinak. Pomalu kon¢i rok, kdy jsme se
z odstupu jubilejnich sta let ohlizeli za dosavadnim zivotem nasi republiky.

Nebyly to vzdycky casy jednoduché, ale n&jak jsme je ptezili. Mnoho dobrého se
povedlo, jiné véci uz by se zase nikdy nemély opakovat. Pfemyslime, jak dal, jak se
toho $patné¢ho vyvarovat, aby zavladl v zemi pokoj a mezi lidmi dobra vtle. Podle
Bible prave toto provolavali andélé, kdyz ohlasovali prichod Spasitele na svét: ,,Slava
na vysostech Bohu a na zemi pokoj, lidem dobra vile!* Vzdyt uz tehdy se o pokoj
lidé marné snazili a dobré viile bylo stale zalostné malo. Az bylo jasné, ze vSechny
ambiciozni plany konci spise jako to povestné babylonské zmateni a pokud lidstvem
nezatfese néjaky ,,zasah shlry*, nic se nezméni.

Vénoce jsou k nasemu zastaveni tou nejlepsi piilezitosti. Blizime se k nim cely
meésic obdobim adventu, pfipravujeme se, abychom pak vydechli a nechali se unaset
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jejich slavnostni atmosférou. Na biblické udalosti pohlizime skrze betlémky z per-
spektivy naivnich umélcti. To nejdilezitéjsi poselstvi ale zachycuji. Zazraky se déji,
Bith ma s lidmi slitovani! A jak zpiva Marek Eben v jedné milé vano¢ni pisni, stale

mame nade_u ze ,,svétlo pnjde 1 do naseho chliva!“
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a{n viem krésné a p'gkomé Valﬁpce ado novéh(x roku mnoho stest1 a nad¢je!




Koleda Marka Ebena

1. Doba se nam doptedu moc nepohnula,
problémy jsou stejny jako v roce nula,
hotely jsou narvany a jak se s vama jedna,
je to nemlich to samy, co v roce jedna.

R: JenZe dny se krati

a mnohem diiv se stmiva,

uz vysla hvézda, za ni zlata hiiva,
a z téhleté hvézdy nadgje vyplyva,
ze svétlo prijde i do naseho chliva.

2. V politice se to bere pékn¢ zkratka,
vétSinou to odskakaji nevinatka,

at’ uz vladne Herodes nebo jina bedna,
vysledek je stejny dnes i1 v roce jedna.

3. Lidska duse pripomina nékdy skladku,
v kazdym rohu najdes trosku nepotadku,
kazdy ma své hlubiny a své studny

bez dna,
jen jeden byl nevinny od roku jedna.
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Betlém nasich dnu

Clanek s timto nazvem vysel v odpolednim vydani Lidovych novin 23. 12. 1919.
Autorem nebyl nikdo jiny nez redaktor, spisovatel a basnik (pozd¢ji autor slavné Lisky
Bystrousky) Rudolf Tésnohlidek. On sam se stal ucastnikem vano¢niho dramatu, které
by si Iépe zadny spisovatel nevymyslel. Dramatu, které melo $tastny konec, i kdyz
zpocatku to nevypadalo nijak dobie. Podobné jako cely evangelijni piib&h, jehoz zaca-

tek si pravé o Vanocich pfipominame.



Stary rozlozity smrk nad Bilovicemi je jisté letos nejvétsim vanocnim stromem v na-
Sich zemich a betlém bez jesli na tvrdé, zmrzlé pudé bez pastuskii, bez Zivé duse kolem,
je pravym betlémem necitelné povdlecné doby... shrnuje Rudof Tésnohlidek otfesnou
udalost, jejimz se stal icastnikem.

A skute¢né, nebyt Velké valky, tento ptibeh by se nikdy nestal. Co se tehdy vlastn¢
odehralo? Tésnohlidek se spolu se dvéma prateli vypravil do bilovickych lest pro va-
noc¢ni stromecek. Bylo jiz pozdni odpoledne, snaSela se tma, majestatni ticho lesnich
velikanti narusoval jen krakot vran slétavajicich se neomylné k tusené kofisti. Ale
nechme spisovatele, aby ndm to sam povypravél nejlépe:

Sletely se, aby tu jako vidy vyckaly smrt, a jejich ponury krakot byl vzlykem lesa
nad hynouci bytosti. Stanuli jsme v lidské, nesetrné zvédavosti, a tu zanesl k nam vitr
slaby sten. Bylo to jako prelud, a ponévadz ¢lovek ma dusi otupélou, vyslapanou jako
ty jeho cesty, byl by Sel dale, kdyby sten nebyl se ozval znovu. Byl to dojemny narek,
bezbranny, umdlévajici, louceni se svetem. Tak narikd vysokd, je-li smrtelne porané-
na. Chteli jsme ji zkratit muka a zamirili jsme napric seci podrostem k domnélé srnci.
Kolik tu bylo malych vhodnych vanocnich stromkii, avsak nepovsimli jsme si ani jedi-
neho! Videli jsme pred sebou v tu chvili jen stary rozlozity smrk, jehoz koruna chyli se
bokem jako hlava pod starostmi a utrpenim. Stal sam a sam nad seci jako straz, opodal
dole jeden druh, druhy vysoko nad nim. BliZice se k nému, seznali jsme, Ze sten je sldab-
noucim placem ditéte. Strnuli jsme ulekem. Predstavili jsme si, jak tu stoji ve vetchych
hadérkach, v tenké suknicce a ceka. Snad je tu matka postavila v zaveétri houstiny,
aby pockalo, az nasbira klesti, a ono boji se tmy a nadchdzejici noci, a proto place,
aby vzbudilo v ni soucit; snad slo s vetsimi sourozenci také pro stromek a zabloudilo
Jim a nevi, kudy vyjit z lesa. ,,OC jsi ubozejsi nez lesni zver, mala duse lidska, * Fikali
Jsme si v duchu. Ale kdyz jsme rozhrnuli posledni vétve podrostu, spatrili jsme hriizu
Vvetsi, nez jsme ocekavali. Lezelo tu malé robdtko, nahé, jen cepecek na hlave a kosilku
rozhalenou, na spinave tenké perince a nepatrnd dolinka mezi koreny mu byla koléb-
kou, jeslemi tohoto betléema. Malé télicko zmodralo jiz mrazem, rucky hrabaly snih
a jehlici, nebot poprvé asi polekalo se a padlo zas téelickem na studenou matku zemi,
Cekajic ze bude méné necitelnou nez matka, jez ji tu nechala. Volali jsme, ale odpovi-
dal nam jen les hnevivou ozvénou, jako by se bouril nad zlym cinem clovéka, ktery ho
chtél ucinit spoluvinikem. Nikde na poprasku snehu nekmitl se stin, nikoho zde nebylo.
Zvedli jsme je a spéchali, abychom je vratili Zivotu. Dlouho, velice dlouho trvalo nam
nejakych tech tri sta krokit k nejblizsi ceste. Dite privinulo se do cizi naruce, sipavy
dech a duseny tichy kasel ustaval, oci se zaviely. Jako by usinalo navzdycky. Avsak
u prvého jasného svétla nad prahem myslivny, které zarilo pokorné a zlaté jako hvézda
trem kralum z legendy tmou, kdyz jsme poodhrnuli cipek satku, zjevil se ismev na rtech
ditéte, ac oci byly zamceny a rucky nehybné, ale usmeév ten byl sam v tu chvili svetlem
tak mirnym a nesmirné vdecnym, ze i duse nase vyjasnily se nepoznanym blahem.



Dodejme, Ze jiz druhého dne bylo nalezenatko piepraveno do brnénské détské ne-
mocnice, kde se muselo zotavit ze zapalu plic. Tam dité spolehlivé poznali — vzdyt’ se
tu Liduska pied mésicem 1écila, byla slaba, na svij vék 16 mésicti nevyvinuta. A jak
piibeh souvisi s valkou? Lidus¢in otec byl ruskym zajatcem, ktery v nasi zemi jen
docasn¢ pracoval na statku, aby po konci valky opét zmizel v Rusku. Lidusku i s jeji
matkou tak zanechal samotné v povalecné bidé. Sluzka s malym ditétem jen tézko
shanéla praci, bida a zoufalstvi ji nakonec pfemohly. O dité pry cynicky neprojevovala
zajem, i kdyz se pozd¢ji sama prihlasila, k ¢inu pfiznala a hajila u soudu. Kdo vi, zda
tento odsudek neni piili$ ptikry, snad se prosté smifila s tim, ze Lidusce bude 1épe jin-
de a kdyz nema sama silu se o ni postarat, musi se od ni odstfihnout. Podle svych slov
pry skryta v lese cekala, az dét'atko kolemjdouci naleznou, a uprchla teprve az vidéla,
ze se Lidusky ujali. Tésnohlidka pfili$ neptesvédcila, soud ji potrestal 5 mésici tézkého
zalare. O jejim dal$im osudu uz nevime, hadam asi moc Stastny nebyl.

Zato Liduska své §tésti ,,pod stromeCkem* nalezla, ujali se ji bezdétni manzelé
Polakovi z Brna, pro které byla pokladem. Pozdéji se dobfe provdala, s manzelem se
ptestéhovali do Prahy, kde se dozila pozehnaného veéku v rodinném kruhu. Dalo by se
fict pohadkovy konec. Jesté pohadkovéjsi bylo ale v§eobecné pohnuti a vina solidarity,

Liduska se svymi novymi rodici



kterou svym piibéhem Liduska vzbudila a ktera nezlstala bez plodi. Iniciatorem tu
byl opét Rudolf Tésnohlidek. Pfemyslel, jak opusténym a potfebnym détem pomoci.
Pii cesté do Danska se mu zalibil stary skandinavsky zvyk vybirat pod ozdobenym
stromem penize na chudé. Co kdyby se Brno nechalo inspirovat Kodani? Sam zatidil
vztyCeni prvniho Vanocniho stromu republiky na brnénském nameésti Svobody, slav-
nostni rozsviceni probéhlo 13. 12. 1924. Sbirka na opusténé déti mohla zacit. A 1lidé
se nenechali dvakrat pobizet, spojili se pro dobrou véc a tak se jiz v r. 1928 mohl zacit
budovat détsky domov Dagmar (architekt Bohuslav Fuchs ho zdarma vyprojektoval).
Zprovoznén byl hned nasledujiciho roku. Pojmenovani nebylo nahodné, jméno Dag-
mar ptirkli kdysi Danové plivabné premyslovské princezné Markéte, ktera se provdala
za jejich krale. I ona méla pry soucitné srdce a myslela na chudé. Nase vzajemnost
s Danskem byla béhem slavnosti rozsviceni stromu dotvrzena i spoleénym zahranim
danské a ceskoslovenské statni hymny.

A tak $t'astny konec kali jen pomysleni, Ze sam iniciator a hlavni hybna sila celého
projektu Rudolf Tésnohlidek se otevieni domova jiz nedozil. A¢ pomohl tolika détem
k nalezeni $tésti, sam je ve svém slozitém a bouflivém vnitinim zivoté nenasel. Zemiel
vlastni rukou, zastfelil se 12. 1. 1928 ptimo v redakci Lidovych novin, jeho manzelka
skoncila sviyj Zivot vzapéti poté, co se zpravu dozvédéla.

Vanoc€ni stromy pro Brno — louceni v Ceské!

Pti letoSnim jubilejnim stém vyroci vzniku
republiky jste pravdépodobné¢ zachytili zpravu
(nebo dokonce sami vidéli), ze vano¢ni strom
pfivezlo na ndmésti Svobody misto naklad’aku
koniské spfezeni. Navazalo tak na pivodni tra-
dici a urazilo s tézkym nakladem celych 15 km,
nez ho z Bilovic nad Svitavou ptivezlo. Co ale
mozna netusite je skutecnost, ze v historii byl
nékolikrat Vanocni strom republiky vypraven
do Brna i z nasi obce. Pokacen byl v lesich pod
Babim lomem (pobliz dnesniho Podlesi) a pak
uz naloZen a svezen z kopce do nejblizsi vesnice
smérem na Brno, tedy k ndm. Na prostranstvi
pred Baumannovou hospodou pak probihalo
slavnostni pfeddni. Na obci se nam dochovaly
jak fotografie, tak i zdznamy v kronice. Ten ob-
sahlejsije z . 1937:




V nedeli dne 28. listopadu rozloucili jsme se se ctrnactym vanocnim stromem re-
publiky, ktery bude vztycen v Brné. Velky smrk 23 m vysoky byl porazen v pdtek ve
svinosickem reviru zvanem ,,Slavicka* a dovezen do Ceske.

Prijeli si pro néj Cinitelé brnénské socialni péce o mladez. U vyzdobeného stromu,
pripraveného na voze k odjezdu, pred hostincem u Baumannii, sesla se cela obec, jak
deti tak i dospéli.

Tajemnik Vasicek vsem
srdecné podekoval. Ddle
promluvil o vyznamu vd-
nocnitho stromu republiky,
zvilaste letosniho, ponévadz
letosni vanoce poprvé sla-
vime osireli, bez nezapome-
nutelného otce, presidenta
Osvoboditele.

Za lesni spravu promluvil
reditel Svoboda azazactvo se
se stromem rozloucil zak Mi-
los Stipl z Ceské Tésnohlid-
kovou basni. Starosta obce
Vincenc Driml odevzdal na-




Zak Milos Stipl prednasi

Predstavitelé mesta Brna prebiraji pred hostincem U Baumannii strom




méstkovi starosty mésta Brna, dru Ecerovi strom
a s nim soucasnée prvni dar K¢ 500.—. Dr. Ecer
podékoval za dar a pripomnél, Ze dnes je zvlast
zapotiebi. V dobé, kdy se ve Spanélsku a v Ciné
strili do bezbrannych deti, se u nds v republice
obrdtila pozornost nas vsech, aby nebylo hlado-
vych a opustenych deéti. Slavnost zakoncena byla
hymnami.

Obnos K¢ 500.— slozen byl od korporaci
a sice: Sokol K¢ 50.—, polit. strana ndarodné soc.
K¢ 50.—, strana lidova K¢ 50.—, republikanska
K¢ 50— a soc. dem. K¢ 50.—, sbirka po obci vy-
nesla K¢ 189.50, zbytek doplacen z obecni po-
kladny. Déti obecné skoly v Lelekovicich vybraly
mezi sebou K¢ 100.— a slozily je jako prvni dar
hned pri kaceni stromu. Odjizdél tedy strom takto
doprovazen prvni ucinnou podporou brnenskym
detem. ,
Sestisprezi bélousi, pred nimiz jel jezdec se standartou a na brycce dva truba-
Ci, vSichni v historickych krojich, se pohnulo, provazeno hudbou a davem obcanstva
k Brnu.
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Na ryby s Honzou Malinkou

Nebojte, nebudeme hledat udici, podbérak ani premyslet, kde prosekame led, aby-
chom si néjakého toho kaprika na vanocni stil vylovili. Honza nas zavede ,,na ryby*
do svéta kulinarstvi, jako kuchar, ktery se jimi nechal okouzlit uz pred léty a nyni se
Jjim plné vénuje ve firmé Ocean48. Snad nds pro tento zdravy pokrm nadchne svym
zajimavym povidanim nebo i dvema konkrétnimi receptiky ,, pro laiky “, o které jsem ho
pozadala. Ale pékné od jeho zacatkii doma v Ceské:

Honzo, jak ty ses viibec k vareni
} h/ dostal, pFitahovalo té odmalicka?
. 1 No jasné, uz jako maly kluk
jsem staval s babickou a mamou
u plotny a hledél jim pod ruce,
abych se je pak pokousel napodo-
bovat. Dokonce si pamatuji svoje
prvni jidlo, byla to michana vajic-
ka, ale protoze jsem byl fakt maly,
| jesté jsem za to dostal za uSiska.
Tak od dvanacti uz jsem se poustél

N

by
#55 G A gulds a podobné, pordd mé to la-

kalo.

TakZe volba povolani byla pak jasnad?

Na stfedni jsem Sel na hotelovou Skolu Fortika do Lomnice, kde teda toho samotné-
ho vateni zas tak moc nebylo. AZ ve druhaku jsme zacali s pfipravou rautil, to me pak
hodné chytilo. Na vysoké jsem pokracoval v managementu hotelnictvi, v magisterském
studiu jsem si k tomu pridal jest¢ psychologii, ale béhem toho jsem uz byl normalné
zaméstnany v riznych brnénskych restauracich, takze se to tak dobfe skloubilo.

Piekvapilo mé, kdyZ jsem na internetu zachytila zpravu, Ze jsi jako kuchai uz pied-
ndsel nékde na vysoké §kole? Rikala jsem si, %e jsi na to jesté docela mladik...

No jo, to bylo jesté béhem studii na bakalare, mél jsem ve své Skole prednasku
o gastronomii v Brné€. Prave proto, Ze jsem to znal uz z té¢ druhé strany, védél jsem, jak
to kde funguje, jaka jsou tam zakouti...

A jak ses dostal k tém rybdm, v naSich krajich to prece jen neni a tak oblibené jidlo,
Ze?

Pravdou je, Ze kdyz jsem zacinal, daly se tady kvalitni ryby (krom¢ kapra, pstruha)
sehnat jen velice tézko. Posledni roky se to hodné zménilo k lep§imu. Kdo byl jako



ja zvykly v mladi jen na rybi prsty a maximalné kapra o Vanocich, je pak lahodnosti
kvalitné pfipravenych ryb piijemné prekvapeny. U mé nastal ten zasadni zlom na do-
volenych v Chorvatsku. Tam mé to chytilo.

To mi piipomind, Ze jsi jednou z hlavnich tvaii brnénskych Slavnosti moie, Ze? Mohl
bys o nich povédét néco vic?

Slavnosti moie pordda Ocean48. S touto firmou jsem spolupracoval nejprve asi 5 let
externé. Po Skole jsem byl néjakou dobu zaméstnany v zdmecké restauraci Moname
v Medlankach, ale $éf Oceanu si mé¢ odtud vytahl, n¢jak jsem se mu zalibil, vytipoval
si mé. Je to fajn chlapik, se kterym jsme si padli do oka, nabidl mi praci na plny tva-
zek, jsem zde ted’ na pozici manazera kvality. To znamena, ze vSe, co se zde vyrabi, mi
musi projit ptes ruce. Je to zajimava prace, kterd m¢ hodn¢ posunula, i kdyz samotného
kuchateni mi dost ubyva, musim také hodné hlidat lidi. Slavnosti mofte jsou ,,ditétem*
Oceanu48. Je to festival kvalitnich jidel z ryb a motskych plodu, ktera si jinak mtzete
davat pravé na dovolenych u mote. Ochutnavat uz chodi na desetitisice navstévnika.
Zacinali jsme se tfemi stanky u kaplicky na Minské, po 6 letech ndm nestacil ani park
na Slovandku, takze jsme se presunuli na Kravi horu. Nyni mivdme 10 az 15 stankd,
kazdy ma aspon 2 000 jidel a skoro vzdycky se prodaji, takze pocitam, ze se tam tak
minimalné 30 — 40 tisic lidi otoci.

Tak to tedy musi byt docela zdpitah, neZ vSechny obslouZite, 7e?
Je, akce trvéa dva dny od rana do vecera, ale uz 14 dni pfedem musime pfipravovat
ta kvanta jidla. Jsme na to 4 kuchari, zbytek obstaravaji externi pomocnici.

A kdyZ nestihneme tuto akci, kde se daji tvoje jidla ochutnat béhem roku?

Firma zacinala s jednou prodejnou ryb na Minsk¢, ted’ jich ma jen v Brné pét, otvira
je 1 v dal$ich méstech. Ja pfipravuji jidla v bistru v Kr. Poli na Palackého a ted’ taky
v ,hladovém oknu* nahofe na Ceské (naproti oknu s pizzou), kde se da kromé ryby
koupit i kvalitni jidlo s sebou za velice solidni cenu.

Jak té posloucham, ty se ted’ prakticky vénujes jenom rybam?
Jauz jsem snad 2 mésice nejedl maso, takze ted’ se t€$im k babicce, Ze mi konecné
uvari néco ,,normalniho*!

Asi mds 7 prace téch ryb a vitbec vaieni aZ nad hlavu, ne? Mds viibec nékdy chut’
variit jesté doma?

Maém to Stésti, ze mé vaieni potrad dost bavi, takze docela rad doma ptitelkyni néco
pfipravim, klidn€ i tu rybu, chobotnici...
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Mimochodem, jakou rybu mas vlastné ty nejradsi, jestli se to da iict?
Mn¢ tieba hodné chutna treska tmava. Kdyz se dobie upravi, ma velice jemnou
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chut’ bez rybinového zapachu. U nas je treska docela opovrhovan4, ale je to vyborna
a cenov¢ dostupna ryba.

Odkud odev$ad vozi vaSe firma ryby?

Ryby vozime skoro z celého svéta. Mame tieba vyhradni smlouvu s omanskym
sultanem na dovoz tunakd, z Omanu vozime i mahi mahi (dal$i vyborna drava ryba),
ze Severniho mofe tresky, platyze, néco z Jadranu... Samoziejmé mame i mistni doda-
vatele na sladkovodni ryby, z Blanska bereme pstruhy, siveny, z Pohotelic kapry, pak

nezije, takze ho musime vozit z Afriky...

Asi délate vie z Cerstvych ryb, nebo i 7 mraZenych? I kdy?... slySela jsem, Ze stejné co
vidime na pultu jako Cerstvé, bylo piivodné zmraZené...

No ono to totiz ani jinak nejde. Ty ryby by totiZ transport nevydrzely, takze idealni
je, pokud se okamzité po vyloveni ptimo na lodi zamrazi (jsou pak oznacené jako sea
frozen). Uz kdyz se ta ryba vyskladnuje, nechéa se pomalu rozmrazit, takze k ndm do-
razi jako Cerstva, to je ten nejSetrnéjsi zptisob dopravy. Pak se taky dodavaji ryby kla-
sicky mrazené, které si pak povolujeme sami. Jediné dv¢ Cerstvé ryby, které se k nam
dodavaji bez zmrazeni, jsou z Chorvatska: moisky vlk a prazma kralovska.



Je v tom chut’ové velky rozdil?

Pro cviceny jazyk ano. Obecné Ize fict, ze oproti Cerstvym mivaji zamrazené ten ty-
picky nepiijemny rybinovy odér. Ale k té Cerstvosti: ryba se musi upravit bud’ okamzi-
té po vyloveni, tak do jedné dvou hodin, protoze pak nastupuje rigor mortis (posmrtna
ztuhlost), maso je absolutné tvrdé, neda se jist a povoli teprve asi po 48 hodinach. To
vezmes tu rybu vodorovné za ocas a ona je rovnd, ani se nehne. A nebo se tedy rychle
zamrazi, a tim se vlastné tento stav pieklene, takze pokud nemadme moznost rybu upra-
vit okamzité po vyloveni, je to idealni zpisob.

Jak je to s recepty, experimentujes, vymysIis si néjaké i sam?

Urcite, prakticky tak 90 % si vymyslim sdm. J& hodné pouzivam ¢eskou kuchyni
a komponuji do toho ty ryby. Nedavno jsem tfeba délal rybi svickovou, rybi gulas...
Ono to funguje, ¢lovék ma z toho sice zpocatku v hlavé trochu hokej, ale vysledek
stoji za to.

Ona vlastné ¢eska kuchyné na ryby nijak moc zaméiena neni, Ze?

Drtive byla docela hodné¢, ale pak to upadlo. Ono tady taky prakticky nebylo nic
k sehnani, kromée téch nasich sladkovodnich. V posledni dobé¢ se to ale otocilo a nao-
pak nastava boom.

Ja mam tireba takového kapra dost rada...
Ja ho mam taky rad, méa vyborné maso, ale dost lidi jim opovrhuje. Tieba jsem
z ného zkousel d¢lat indické kari a to byla taky pecka.

Ceho se ale trochu bojim, to jsou moi'ské plody...

Je pravda, Ze ty jsou hodné€ nachylné na zkazeni a pak z nich byvaji tézké otravy,
musi se to s nimi umét. Pak taky na né mivaji nékteti lidé silnou alergii, tfeba na kre-
vety, na musle je to typické. To ti nejprve zacnou brnét rty, takze pokud se to stane, tak
to rychle vyplivnout a doufat, ty reakce byvaji opravdu dost tézkeé.

Co ustiice, taky prodavdte?

Samoziejme, ty mam ja osobné moc rad. Je fakt, ze neni ustfice jako ustfice, zalezi
na tom, ze kterého mote pochazi (lepsi byvaji zpravidla ty z chladngjsiho, ja mam
nejradsi irské) a dokonce i ve kterém mésici se ulovi (vzdy ob dva mésice jsou dobré).
A je taky fakt, ze jsem si na né musel zvyknout, prvni tfi jsem vyzvracel, nez mi to
zacalo chutnat. Ale je to predevsim ta mazlava hlenovita konzistence, kterou ¢lovek
musi ,,ptekousnout™, pokud si je chce vychutnat, pak je to ale lahtidka. Je to jako by sis
lokla motské vody a do toho to Cisté maso.

Pry je to taky hodné zdravé?
Je, dokonce se to davalo nedonosenym détem, kvili vysokému obsahu vitamind,
minerall a vSech téch dilezitych latek. Rika se, ze dvé Ustfice na den pokryji po této



strance vSe, co télo potiebuje. Takze je to velice zdravé, ale t€Zko to nutit nékomu, kdo
to neni schopny pozfit.

Co jsi vitbec jedl nebo i piipravoval nejzvlastnéjsiho?

Moftského jezka, to je japonska specialita, taky jsme to zkusili dovazet, ale moc
se to nechytlo. To se vezme zivy jezek, rozstfihne se, vyplachne a jedina véc, ktera se
pak pouzije, je pét takovych srpecki jiker. Ji se to za syrova, hostim to vybereme na
talif ptimo ptfed o¢ima, ale popravd¢ je (ani mé) to upln¢ nenadchlo. Chutna to jako
smetana s cukrem, do toho slané mofte, je to takovy koktejl mnoha chuti s hotkym
ocasem. Moc se to neprodavalo, museli jsme to pak dojidat, nez jsme to vyhodili, ale
v Japonsku se po tom mtizou utlouct. Tam se to vyvazuje zlatem, to jsou pak jezci tieba
jako kopacak.

Mas§ néjaky kucharisky vzor, nékoho, kdo té inspiroval?
Nevim, jestli ho n¢kdo tady bude znat, ale kuptikladu to byl francouzsky kuchar
Paul Bocuse. Bohuzel nedavno zemtel.

Kdo se rano brzy budi, mo#nd té zachytil v poiadu Dobré rino v Ceské televizi. Jak
ses tam dostal prosim té, a jaké to je pied kamerami?

Toto nebyla ma televizni premiéra, uz loni jsem byl v pofadu Sama doma. Dostal
jsem se tam na doporuceni $éfa své predchozi restaurace, kam chodili lidi z televize na
jidlo a méli zajem o nékoho vhodného pro nataceni. Oba porady byly pfimy prenos,
takze jsem byl nejprve dost vyklepany. Navic prostoru tam zas tak moc neni, tfime-
trova sténa, kam na vas mifi tficet kamer, reflektorti... a hlavné tam neni co délat,
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S francouzskym kolegou v televizi

protoze je to hrozn¢ dlouhy cas, takze po vétsinu doby tam postavam, micham prazdné
kastroly a az teprve udélaji ptimy zabér, tak se tam néco odehrava. Ale uz maji na me
v televizi Cislo, tak jsem tam asi nebyl naposledy.

A jesté posledni otdazka: co budes chystat letos na Vanoce?

Vzhledem k tomu, Ze jsem az do 23. v praci, kde budeme pfipravovat objednavky
z naseho rezervacniho systému, tak toho bude opravdu hodn¢! Chystadme 500 1 po-
lévky (tfi druhy), obalované kapry (zdkaznici doma mtzou rovnou smazit), nabizime
specialni strouhanku, 2 typy bramborového salatu. Od kazdého minimalné tak dva tii
tisice porci, a az tohle vse pfipravime, tak jdu filetovat 3 tuny lososa. Ty Véanoce jsou
v tomto ohledu opravdu silené.

Ty jo, to snad pak ani nebudes chtit na Stédry vecer rybu vidét, ne?
Ja se na to t€$im! AZ konecné budu mit vSechno za sebou, sednu v klidu ke Stédro-
vecernimu stolu a dam si kapra se salatem!

Dékujeme Honzovi za rozhovor, pfejeme mu, aby vSe Stastné zvladl, a na zaveér
jeste slibené rybi recepty:

1. Tradi¢ni Fish and chips

Ingredience: 200 g tmavé tresky, 300 ml svétlého piva, 100 ml perlivé mineralky, 50 ml
Coca Coly, 250 g hladké mouky, 1 kdvovou 1z. kypticiho prasku, Spetka soli a pepfe,
200 g brambor typu B, olej na smazeni, 100 g mraz. hrasku, snitka maty, maslo



Postup: Z mouky, piva, mineralky, Coly a kypficiho prasku udélame hladké tésticko.
Tresku nakrajime na 2—3 cm Siroké nudlic¢ky, které osolime, obalime v hladké mouce
a potom v tésticku. Z tésticka vkladame rovnou do rozpaleného oleje a smazime do
zlatohnéda.

Hranolky: Brambory nakrajime na 2x2 c¢m silné hranolky. Smazime na 140 stupnd cca
5 minut, vyjmeme z oleje, nechdme okapat a zamrazime. Zmrzlé vkladame do oleje
rozpaleného na 190 stupiiti a smazime dozlatova.

Hrasek spatfime v osolené vod¢, vodu slijeme a hraSek rozmixujeme tyCovym mixe-
rem, pfidame nakrajenou matu, kousek masla, osolime a opepiime.

Na talif servirujeme hranolky, smazenou tresku a hraSek. Vhodnym dopliikem je ma-
jonéza, sladovy ocet nebo citron.

2. Mor'sky vIk se zeleninou julliene a omackou beurre blanc
Ingredience: 2x filatko z motského vlka, 1cuketa, Imrkev, 1paprika, 2 dcl bilého vina,
100 g masla

Zeleninu nakrajime na tenké prouzky (julienne), volime sezénni zeleninu. Takto pfi-
pravenou zeleninu orestujeme na panvi s olivovym olejem a maslem na skus.
Mezitim na druhé panvi peceme filatko z motského vlka. Na rozpalenou panev s oli-
vovym olejem vlozime filatko z motského vlka, kuzi dolii, a peCeme na strané kiize
z 90 %, poté oto¢ime a ochutime soli a pepfem.

Na omacku beurre blanc svaiime 2 dcl bilého suchého vina s bobkovym listem na po-
lovinu. Odstavime ze sporaku, odstranime bobkovy list a do svafeného vina pomalu
zaSlehavame studené maslo nakrajené na kosti¢ky, dochutime soli a pepfem.

Pripravované akce

18.1.2019  Obecni ples 20,00 hod. v sokolovné
26.1.2019  Myslivecky ples

22.1.2019  Uvodni lekce taneéniho kurzu pro dospélé (zdarma!)
Kurz je ur€en pro zacatecniky a velmi mirné pokrocilé,
bude probihat vzdy v utery v 19,30 v sokolovng¢.

Cena za 9 lekci 2 400 K¢/par.

2.3.2019 Fasank

Pozor! Odvoz odpadu bude béhem svatka probihat jako obvykle,
pouze prvni tyden v lednu se o den posouva.



Obec Ceska Vas srdec¢né zve na

OBECNI PLES

v patek 18. ledna 2019 od 20 .00 hod

do obecni sokolovny.

K tanci a poslechu hraje skupina Gava Band.

Od 7. ledna 2019 je mozno zakoupit mistenku na OU Ceska.




Ohlédnuti za uplynulymi akcemi

Letos se na farnim charitativnhim jarmarku vybralo rekordnich
136 138 KE¢.
Penize poputuji k détem na Papuu-Novou Guineu. Dékujeme!




Lampionovy pravod — uspavani berusek




Ay
v

- AT
k
iy i - i v%’l?.q
4 p - Ly
& ¥ -, - '}
e .. - \‘ > ‘
'l ol Sy o W\ A
/. - \ =\ = s <K A,
7 A e Al . -2 “
\ = S £ S\ NG
2~ ) , *43& 3
SN X é a i - \
- : e v =%y
= S W | : sty <A
= } Py g -
F )
= 4 S = v-%« k’:ﬁ i B
% AN &
4 h 3 "
=& w
= . s
Yo
£3 I y
- D v
! = 3 N
x:@‘; ' - )~
- \\“ o
- AN - \\ N
3 N

Sport

AC Lelekovice, z.s. — fotbalovy oddil aktualné

Podzimni ¢ast fotbalové sezony 2018-2019 skoncila a je Cas se za ni ohlédnout.
Byla velmi uspésna.

Predevsim je nutné podotknout, Ze zajem o kopanou v naS§em mikroregionu narQs-
ta. Pocet ¢lentl i pocet druzstev se zvySuje a to je velmi piijemné zjisténi. V soucasné
dob& mame pét druzstev. Kromé ,,A¢ka” muzii i mladsi zaky, starsi piipravku, mladsi
pripravku a minipfipravku. Kluki i holek ve véku 518 let je zaregistrovano pies 70.
Kromé domacich tvofi vyznamny podil hragi z Ceské, nemélo je borcti z Ivanovic,
Brna ¢i Vranova.

V tabulce méstského preboru Brno-mésto jsou muzi AC Lelekovice po podzimu
celkem suverénné na prvnim mist¢ s naskokem 7 boda na druhého. Cil je jisty. Postou-
pit do krajské 1. B tfidy. Mame skvélého trenéra, spoustu Sikovnych mladych i starSich
hract a skvélou partu. Hrajeme pékny fotbal, tak to snad vyjde. Jaro ukaze.

Stejné velkou radost ndm v méstském preboru délaji i mladsi zaci. Také opanovali
v tabulce prvni misto o Sest bodt pfed druhymi. Jsou bez prohry a se skorem 48:5.

Kluci a holky ze star$i ptipravky bohuzel tézce snaseji ve velmi naro¢né skupiné
jednu vysokou prohru za druhou. Hraji vétSinou proti o rok star§im a o hodné lepsim



protihra¢tim. Nas tym byl totiz velmi necitlivé nalosovan do skupiny, do které vykon-
nostné nepatii. Veéfime, ze nam méstsky svaz vyjde vstific a na jaro nas pielosuje do
skupiny D, kde jiz urcité okusime chut’ vitézstvi.

Mladsi piipravka hraje pravidelné vyrovnana utkani a po podzimu okupuje stied
tabulky. Zde vyrista zaklad pro nasi fotbalovou budoucnost a je plny nadéji.

Miniptipravka se zatim soutézi netiCastni. Pratelska utkani v§ak ukazuji silu a nad-
Seni téch nejmensich. Tato zakladna se rozrista a té§i nas nejvic.

Jedinou nasi mrzutosti je absence trenéra téch nejmensich. Zoufale jednoho
¢i lépe dva hledame, nejlépe z iad tatinku, dédeckii ¢i stryci, a to pro vedeni téch
malych, Sikovnych a nadSenych klukt z minipiipravky. Je to krasna prace s dét-
mi. Radi zaskolime. Najde se nékdo?

Nové zastupitelstvo obce Lelekovice odsouhlasilo vypsani vybérového fizeni na
dodavatele stavby novych Saten u hiisté Na Ponavé v Lelekovicich. A protoze je kro-
mé projektt a vech vydanych stavebnich povoleni také pozadano o dotaci u MSMT,
nic nebrani realizaci stavby. Ta by méla byt zahajena od nového roku a teoreticky do
konce zaii hotova. Tak snad to vSechno vyjde a zacatek ptisti sezony 20192020 bude
vic nez slavnostni.

Fotbalovy klub z Lelekovic dékuje v§em hracim a ¢inovnikim za baje¢nou
reprezentaci a pi‘eje vSem svym ¢lenim a prizniveiim krasné Vanoce a $t’astny
novy rok 2019!

Ivo Bartak

Zpravodaj obce Ceska. Ev. & MK CR E 21297. Neprodejné! Vydava OU Ceska nakladem 440 vytiskil.
Pripominky a podnéty: na e-mail hruskadada@seznam.cz nebo tel. 605 121 428 (D. Hruskova) nebo do-
ruéte na OU Ceska. Redakéni Gpravy vyhrazeny.

Uzavérka dalsiho ¢isla: 15. tnora 2019



